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‘ ENTRANTES g ACOMPANANTES
Surtido de ahumados — ° Gambas con ‘gabardina”
Langostinos : . Timbal de patata gratinada al aroma de trufa
Mejillones con vinagreta Espdrragos trigueros
Bocas y patas de centollo Muffin de verdura

Patata al caliu

o

SEGUNDOS

Caracoles de mar
Nécoras

Surtido de patés

Tabla de quesos Dorada al “orio”
Surtido de embutidos Ibéricos Arroz caldoso con bogavante

«I;ﬁ;l» Pollo relleno de morcilla

ENSALADAS i Solomillo de ternera
Tartar de Ternera " Langostino a la plancha
De aguacate receta del Chef : . Cigalitas salteadas a la sidra
Pierna de ternera al horno

Cestita de salmon y gambas

Canelones de marisco
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PRIMEROS
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POSTRES

Crema de langosta con virutas de Ibérico

Calabacin relleno Fruta flambeada
Tagliatelle con salsa al pesto rojo o Fuente de chocolate blanco y negro
salsa marinera con gulas y gambas Fruta del tiempo cortada
Lasaria bolofiesa i Surtido de turrones, polvorones y neulas
X % lTartas variadas

BODEGA

Vino blanco, rosado y tinto de la casa
Cerveza,

Refrescos



