Atel Etrelln ded Ploidte

MENU CENA GALA NOCHEVIEJA (SALON JUPITER)

Uperitive de Bienvenida: Cepa de Champagne “ Moét Chanden”

Ensalada de Bogavante con Vinageta de Pencelies al Vinagre de Jerez
Gambas de Fuelva o la Pavilla sobre Escamas de Sal Malden
Papictas de Merduza ellena de Camarones guatinada con Holandesa sobve Culis de Bewas
Sarbete de Majite
Selemitle de Buey a la Brasa cen su Guannicidn

Janta Mithejas y Profitencles can Felade de Mandarina
Dulces Naviderias, las Dace Uvas de la Suente y Belsa de Cotillin
(Se netransmitindn bas Campanadas por bas Pantallas de Plasma en el Salin)

Badega:
Vine Tinte Ricja “ Marqués de Viteria Resewa”
Resade “Peiiascal”
Blance de Cantabria “Ribera del Usin” y Albarifio “Mar de Frades”
Cava “Buut Barvwoco Resewa Especial” de Freixenet

Baile en el Salin “ Juipiter” con Dj y Bava Libre hasta bas 4,00 frs
U centinuaciéin Checolate con Chuvos en el Salin “Uranc”
(Se wega Media Etigueta )
MENU ESPECIAL “ANO NUEVO”
Jamdn de Jatiuge cen Medallin de Feie y Compata de Manzana
Crema de Langaesta
Lome de Lubina salvaje a la Pavilla cen Campaota de Celiclla Reja y Espdvage Triguere
Senbiete de Limin al Cava
Cordenito Lechal Usade en su prapic Juge al estilo de Castilla
Fantasia de Dulces de Uiic Nuevo

Badega:
Vine Jinte Ricja “Margués de Vitoria Resewwa”
Resade “Peiiascal’”’
Blance de Cantabria “Ribiera del Usén” y Wharific “Mar de Frades”
Cava “But Barvwoco Resewa Especial” de Freixenet

Le informamos en el teléfono 942 659 970 o en email: reservas@hotelestrelladelnorte.com




